deTARCZAL

Marzemino
Trentino Superiore di Isera

VITIGNO Marzemino

VINIFICAZIONE in rosso con breve macerazione sulle
bucce

AFFINAMENTO da 6 a 12 mesi in botte grande di rovere
COLORE rosso rubino con riflessi violacei brillanti
SAPORE secco, sapido particolarmente equilibrato
PROFUMO sentore di piccoli frutti di bosco e sfumature
floreali

ABBINAMENTO affettati in genere, pasta, risotto, carne
bianca e pollame nobile

GRAPE VARIETY Marzemino

VINIFICATION in red, with a short maceration
REFINEMENT from 6 to 12 months in big oak barrel
COLOR Ruby red, with beautiful violet brilliant reflections
e BOUQUET hints of small berries and floral nuances
FLAVOR dry, sapid particularly balanced
ACCOMPANIMENT cold cuts, pasta, risotto, white meat
and noble poultry
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