deTARCZAL

Teroldego

Vigneti delle Dolomiti Igt Vallagarina

VITIGNO Teroldego

VINIFICAZIONE in rosso con lunga macerazione
AFFINAMENTO 50% Tonneau 50% acciaio per 12 mesi
COLORE rosso rubino vivo e brillante con riflessi violacei
SAPORE secco, armonico, fruttato con tannini vellutati,
ben strutturato

PROFUMO intenso, ricco di sfumature che ricordano i
frutti di bosco, in particolare mirtillo, mora e lampone
ABBINAMENTO primi piatti ricchi come le lasagne e con
secondi piatti quali arrosti, grigliate e

formaggi stagionati

ARCZAL de

GRAPE VARIETY Teroldego

VINIFICATION in red with long maceration
REFINEMENT 50 % in tonneau 50% steel tank

COLOR bright and brilliant ruby red with violet reflections
BOUQUET intense, rich in nuances reminiscent of berries,
especially blueberry, blackberry and raspberry

\RC7Z, AL FLAVOR dry, harmonious, fruity with velvety tannins, well
E ] structured
Jol

ACCOMPANIMENT rich first courses like lasagna and
with main courses such as roasts, grilled and
aged cheeses
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